FICHE DE CONTROLE À RECEPTION DES DENREES EN CUISINE PEDAGOGIQUE
	Date :
	Heure : 
	Classe : 

	Dénomination des produits
	Quantité
	Fournisseur
N° du lot
	Etiquetage sanitaire
	DLC
DLUO
	Température à réception
	Etat du conditionnement
	Contrôle visuel (aspect, odeur, ….)
Observations

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Prendre la température des produits (coincer le thermomètre entre 2 produits)

Inscrire la température et les autres informations dans le tableau ci-dessus

Effectuer 3 prises si la température n’est pas conforme.

Refuser la marchandise si celle-ci est à une température supérieure à la limite fixée, si la DLC est passée ou si l’aspect du produit n’est pas conforme.


	Noms des responsables :

Signatures :



