FICHE DE CONTROLE DES ZONES DE STOCKAGE
	Date
	Heure
	Classe
	

	CHAMBRE FROIDE

+ 3° C Conditionnement
	CHAMBRE FROIDE

- 18° C Conditionnement
	CHAMBRE FROIDE (B.O.F. ; Fruits et légumes ; Viandes)
+ 3° C     Préparations
	ARMOIRE DE DENREES SECHES
	Observations

	Contrôle visuel
	Contrôle température
	Contrôle bactério.
	Contrôle visuel
	Contrôle température
	Contrôle bactério.
	Contrôle visuel
	Contrôle température
	Contrôle bactériologique
	Contrôle visuel
	Contrôle bactériologique
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	Noms des responsables :

Signatures :




