La commercialisation des produits frais ou transformés
L’étiquetage
 1 – Identifier les mentions sur l’étiquette ci-dessous :
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2 – Souligner en rouge les mentions obligatoires.

3 – Souligner en vert les mentions facultatives.

4 – Souligner en bleu les informations relatives à la qualité du produit.

5 – Comparer les caractéristiques et le coût des produits ci-dessous :



5.1 Compléter le tableau ci-dessous en mettant une croix dans la bonne colonne :

	
	Jambon Fleury Michon
	Jambon X

	1. Quel est celui qui offre le meilleur apport nutritionnel ?
	
	

	2. Quel est celui qui est le moins cher au kilo ?
	
	

	3. Lequel offre une garantie de qualité ?
	
	



5.2 Classer les critères ci-dessus par ordre d’importance :

_ ………………………………………………….

_ ………………………………………………….

_ ………………………………………………….

Jambon sans marque.





2 tranches.





Conditionné sous vide.





Protides : 15 g.


Lipides : 15g.


Glucides : 1g.





Poids net : 90 g





Prix : 1, 75 Euros.





Jambon Fleury Michon





2 tranches





Découenné, dégraissé.





Conditionné sous vide.





Protides : 21 g.


      Lipides : inférieur à 4 g.


      Glucides : 0,5 g





Poids net : 120 g





Label Rouge.





Prix : 2,29 Euros.
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