FICHE TECHNIQUE D’UN APPAREIL

Nom : 
LES MATÉRIELS DE CONSERVATION PAR LE FROID
Fonction globale :      
Maintenir des températures froides et constantes permettant de prolonger 

                                           la durée de conservation des produits alimentaires


Principe de fonctionnement :
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Double paroi calorifuge

  Principe : « pour réfrigérer un corps il faut en extraire la chaleur ».Un fluide frigorigène passe de l’état liquide à l’état gazeux en absorbant la chaleur contenue dans l’enceinte calorifugée et des denrées alimentaires et de l’état gazeux à l’état liquide en dégageant de la chaleur à l’extérieur de l’enceinte.

Consignes de sécurité :

_Débrancher avant de procéder à l’entretien.

Entretien :

1) vider l’enceinte réfrigérer, sortir les clayettes le laver en plonge avec un détergent-désinfectant alimentaire.

2) Appliquer le détergent alimentaire dans l’appareil, laisser agir 10 mn, rincer à l’eau tiède. Sécher avec du papier jetable.

3) Rincer et sécher les clayettes, les remettre en place.

4) Regarnir l’enceinte réfrigérée en vérifiant les D.L.C.

5) Régler le thermostat

6) Laver-désinfecter, rincer et sécher les parois extérieures de l’appareil de haut en bas.

7) Rebrancher l’appareil.
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