Fiche pédagogique de la seance  n°1

Titre de la séquence : La qualité PB n°5

Séance .Les signes de la qualité


Objectif général : Caractériser les différents signes de la qualité et identifier les mentions obligatoires d'un produit alimentaire.
.
Compétence:  


Classe: BEP
        Pré-requis :

                          Notionnel



                    Méthodologiques












Objectifs intermédiaires


Support pédagogique
Démarche pédagogique
Durée



Activité du professeur
Activité de l'élève



Tableau


Ecrit le titre de la séance et l’objectif 


Ecrit sur son cahier
5 minutes

Définir la problématique
Expérience réalisée en classe
Questionne les élèves afin d’établir la problématique de la séquence, les contenus de la séquence.
-Observe et analyse 

-Participe oralement
10 minutes

Caractériser les différents labels de la qualité


Document n°1
Demande aux élèves de remplir le tableau en utilisant leur connaissance.
Travaille individuellement

Prend la correction
15 minutes



Identifier les mentions obligatoires portées sur une étiquette.


Document n°2

Transparent
Demande aux élèves de répondre aux questions en utilisant le tableau du document n°2

Donne la correction au rétroprojecteur
Répond aux questions

Travaille individuellement

Prend la correction
15 minutes

Evaluation formative



10 minutes

LES SIGNES  DE LA QUALITE

Objectifs: Caractériser les différents signes de la qualité et identifier les mentions obligatoires sur une étiquette.

1. Les labels et signes de qualité

Il existe 5 labels reconnus en France.

Indiquer, à l'aide du document n°1, pour chacun de ces labels un ou plusieurs exemples, en complétant le tableau ci-dessous:

A.O.C
Label Rouge
Mention N.F
Agriculture Biologique
Appellation Montagne







2. L'étiquetage

Sur une étiquette doit figurer obligatoirement:

-la dénomination du produit

-la liste des ingrédients par ordre décroissant

-la DLC ou DLUO

-La provenance

-Le nom du fabricant

-Le poids ou volume net

-Le n° de lot ou de fabrication

-Le mode d'emploi et / ou précautions d'emploi

-le prix

Document n°1:

[image: image1.jpg]. Les cinq signes de qualité reconnus par la réglementation francaise

I"Appellation d’Origine Contrdlée : terroir + savoir faire

*

*  Le Label Agricole : qualité supérieure

* la Certification de Conformité : qualité constante.

*  la mention Agriculture Biologique : environnement, santé préservés.

e [’Appellation Montagne : terroir + qualité




Document n°2:

[image: image2.jpg]A partir du document , entourer sur I'étiquette du saumon fumé ci-dessous en rouge les men-

tions obligatoires
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Evaluation Formative:










Nom:




Classe:

[image: image3.jpg]L'étiquetage des produits alimentaires Document de travail n°®
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1. Citer le nom du produit :

'I‘l

Enumérer ces composants :

3. Indiquer la contenance :

4, Indiquer le poids net total :

5. Indiquer le poids net égoutté :

6. Indiquer le lieu de provenance :

7. Nommer le distributeur :

8. Relever la DLC (date limite de consommation) :

9. Préciser le mode d'emploi et / ou les précautions a prendre :
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